Vortrags- und Tastingprogramm BMCP 2025 (Anderungen vorbehalten)

Donnerstag, 26.06.2025 Braustar 1 Braustar 2 Braustar 3
Referent Thema Kategorie )
10:30|Dipl.-Ing. Axel Kiesbye Alternative, fermentierte Getrénke: Kombucha, Kefir & Co Inspirations <_(
Q
11:30 | Kjetil Jikiun Wongaven saision, and the difference between beer and wine people Tasting-Time DfE_S
c )
° <
12:30 Kulinarische Késtlichkeiten —
g [}
4
9 2
13:30|Sebastian Essl, Stieglgut Gutshoffiihrung mit Amphoren-Bierreifung, Mélzerei, Brennerei u.v.m. Exkursion % o ©
.
@ @)
14:45|John Haggerty Barrel aging program & tasting Baltic Porter, aged in Whiskey barrels Tasting-Time 5 E
S o
© —
15:30|Ing. Hubert Hanghofer Das Salz in der Suppe: Die Bedeutung der Mineralstoffe im Brauwasser Workshop )
()
O
16:30|BarthHaas Innovative Hopfenprodukte - die Zukunft des modernen Brauens Inspirations B
T
17:30|Henok Fentie Biere aus meiner Lebens- und Braureise u.a. Omnipollo Tasting-Time
René Nico Agostino
18:30 Barbecue-Abend mit Wildshuter Bierspezialitdten Kulinarik Rehorska Doring Arioli
FH Joanneum| Atelier Vrai B. Italiano
20:00 |Braukon Neue Verfahrenstechniken fur Craftbrauer Inspirations Hopfensau | Schindlauer | Gruber Niro
50l 100! 100l
21:00| Conrad Seidl/Moni Atz! Lagerfeuerabend mit Lesung und Live-Musik Inspirations
Freitag, 27.06.2025 Braustar 4 Braustar 5 Braustar 6
Referent Thema Kategorie
10:30|Fermentis, Stefan Lupprich GenuR mit Trockenhefe - verlasslich reproduzierbar” Inspirations
11:30|Dr. René Rehorska Glucane beim Brauprozess: Fluch & Segen Inspirations
C
2
12:30 Mittagessen aus der lokalen Guts-Kreislaufwirtschaft Kulinarik < E 6
o € N
= o =
13:30|Weyermann, Uli Ferstl Malz-Anwendungen jenseits der klassischen Brautradition Inspirations 9 (al Q
O >
= 0 5
o = 5
14:45| Agostino Arioli Brauen & Biertrinken jenseits des Mainstreams: Passion, Taste, Feeling Tasting-Time ) © O)
m C
O
15:30| Thomas Baumgartner: FH Graz* |Glutaminsaure im Bier und die Auswirkungen auf die Drinkability Inspirations ;
16:30|Bede Ireland, evodia YOPS - fermentierte Aromen fur alkoholfreie Biere mit Finess Inspirations
17:30|Nico Déring Uberraschungen, Kunst und Handspiel smoothy sours... Tasting-Time
Henok John Kijetil
19:15 Gala-Dinner mit kommmentierter Bierbegleitung Kulinarik Fentie Haggerty Jikiun
Omnipollo | Warped Wing Nogne O
Schindlauer _|Gruber Niro | Gruber histor.
21:30|Stieglgut Wildshut Verkostung holzfassgereifter Bierdistillate Tasting-Time 1001 100l 50l




