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AKADEMIE

Grundungsstatte der weltweiten Biersommelier-Ausbildung

2004 bis 2019
15 Jahre Diplom Biersommelier-Ausbildung

Liebe Bierliebhaber!

Keine Ausbildung konnte den Biermarkt so schnell verandern wie die 2004
erstmalig angebotene Diplom Biersommelier Ausbildung. Wir sind stolz aber
auch ehrfirchtig, dass wir in Obertrum mit der Kiesbye Akademie die Keimzelle
fur diese Ausbildung sein durften.

Wir waren aber nicht nur Keimzelle, sondern haben mit unseren hervorragenden
internen und externen Experten und Lehrkraften permanent an der
Aktualisierung der Lehrinhalte gearbeitet und laufend die Praxisrelevanz getestet.
Unsere Akademie sieht das Jubilaum als Verpflichtung und Motivation, die
Ausbildung weiter in die Zukunft zu fuhren und die Bierwelt weiter mafigeblich
mitzupragen!

Dipl.-Brau-Ing. Axel Kiesbye,

Herbst 2019



Sommer 2002

,~Johann Pessl,” Tourismusschule Klessheim, ,Guten Tag, Herr Kiesbye. Ich wirde
mit lhnen gerne Uber einen Bierlehrgang fiir unsere Schiler reden!”, so der
damalige Leiter der Praxisbetriebe der renommierten Salzburger
Tourismusschule Klessheim. Pessl war selber Weinsommelier und unterrichtete
dieses Fach an seiner Schule. Aufgrund mehrfacher Anfragen seiner Schiler nach
einer adaquaten Ausbildung fur Bier - und dem guten langjahriger Kontakt zur
Trumer Privatbrauerei Josef Sigl - kam der Anruf direkt zu Axel Kiesbye, dem
damaligen Trumer Braumeister.

Erstes Treffen

Eine gluckliche Figung war, dass Herr Pessl nicht nur Lehrer fir Wein, sondern
auch Autor fur Schulbtcher war. Fir seine Schuler hatte er die wesentlichen
Inhalte zur Weinsommelier-Ausbildung in seinem Skriptum Vom Werden des
Weines zusammengefasst. Es sollte in Folge bei der Strukturierung der
Biersommelier-Ausbildung wertvolle Dienste leisten.
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Abb.1: Titelblatt ,,Vom Werden des Weines”

Ebenso befand sich Kiesbye gerade in der Finalisierung seines Fachbuchs
Krauterbier & Co. und war dadurch mit der internationalen Bierkultur bestens
vertraut.

So trafen sich Kiesbye und Pessl erstmalig im Bierkulturhaus, um die gewulnschte
Ausbildung zu besprechen.



Unbekanntes Terrain

Beim Durchblattern von Vom Werden des Weins tauchten nun fur einen
Bierbrauer ganzlich unbekannte Begriffe auf. Die Rede war von Rebsorten, Lagen
und Terroir, von einer zu lernenden Weinsprache und von kulinarischen Geboten.
Etwa welcher Wein zu welchen Speisen kredenzt werden soll und welche Punkte
beim Reifen in Barriques zu beachten sind. Es ging auch um die internationalen
Hotspots der Weinkultur, um die besondere Glaskultur, der Deklaration von
Cuvees und noch vieles mehr.

Da diese Themenbereiche Ubertragen auf das Brau- und Bierbusiness nahezu
unbekannt waren, beschlossen Kiesbye und Pessl diese Lucke zu fullen! Das war
der Startschuss. In Folge erarbeiteten beide tiber Monate in diversen Meetings
die Feinstruktur der zuktnftigen Bier-Ausbildung. Das Ziel war die Entwicklung
einer Biersommelier-Ausbildung mit &hnlichen Inhalten und zeitlichem Umfang
wie beim Weinsommelier. So wurde peu a peu aus der Schulungsidee eine
komplexe Ausbildungsstruktur mit rund 100 Unterrichtseinheiten!

Axel Kiesbye

Faszinierende
Biere
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Generation
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Honigbiere

Abb. 2/3: Titelblatt und Rickseite ,Krauterbier & Co.”

Schon bei der Veroffentlichung des Buches im Jahr 2003, rund 1 Jahr vor dem
ersten Kurs, wird Kiesbye~s Initiative zur Schaffung einer Ausbildung zum Diplom
Biersommelier erwahnt. Es ist die erste 6ffentliche Erwahnung seines Vorhabens.



Kontaktaufnahme mit Doemens

Das detaillierte Ausbildungskonzept stand im Januar 2003. Um die Ausbildung
gleich einer grofReren Zielgruppe anbieten zu kénnen, wurde die osterreichische
BierlG, die Interessensgemeinschaft der Bierkonsumenten, gewonnen, um die
Schirmherrschaft tGber die neue Ausbildung zu ibernehmen. Kiesbye war damals
Prasident dieser Konsumentenvereinigung.

Nachdem Pessl keinerlei Bier- oder Brauerausbildung vorweisen konnte, kamen
ihm Zweifel an seiner eigenen Kompetenz. ,Wie kdnnen wir Biersommeliers
ausbilden, wenn wir selber keine adaquate Qualifikation haben?”, so seine
Bedenken.

So schrieb Kiesbye am 03. Februar 2003:

1MEs essemge e e Naft der Barkonsementen

B ach sehr gro > :

Inger Ziel kst o5, rv ungsweg v schaffen, der die

nfo 5 chen Brauerel und Gastronom 8L Ahnich wie beim Wein
spruchave

Abb. 4: Kiesbye nimmt mit Doemens per E-Mail Kontakt auf.

Kiesbyes Schreiben enthielt bereits den Ausbildungstitel, das
Ausbildungskonzept, Hinweise auf konkrete Ausbildungsunterlagen (Schulbuch)
und einen Zeitplan fur den ersten Kurs.



Die Doemens Akademie wird unser Partner

Doemens reagierte auf diese Anfrage mit einem Gegenangebot. Die
Durchfuhrung der Biersommelier-Ausbildung sollte als bilaterales,
landertbergreifendes Schulungsprojekt durchgefuhrt werden.

Kiesbye Axel

Von oemens.org]
Gesendet: Fraitag, U/ Februar 2003 1240
An: Kiesbye Axal

Betreff.  Ausbildung zum Biersommelier

Senhr geshrter Harr Kiesoye

Ihr Schreiben bezuglich der Ausbildung zum Biersommelier haben wir dankend erhaltan

-

Nach unserem Ermessen wére es sin die Ausbildung als bne*e*a‘es Projekt durchzufGhren. \ en Sie
davon, wenn gine Woche In [hrem Hause und eine wurge. Das wurde der
Veranstaltung auch einen internationaleren Anstrich geben, Wir fL‘m:n ein a'mllc*nes Konzept beispielswese sahr
erfolgraich mit dem Siebel Institut In Cmcag\. curcn wo die Ausb Icung zum Diploma Brewing Technologist zur

Halfta in USA und in Dtid unc dem Dax Aloud Bege s amy durchgefahrt wird Die Ausbddungsinhalle
xdnnten so verteill werde e;ter‘ zum Tragen kommen
<onntan. Aullerdem sind wir ja nic ! Y irfte mr die Teilnehmer kein Prablem sain,
eine Woche in Obertrum und in Manhen Zu vevbnrgen

Zur Abstimmung laden wir Sie gerne recht herzlich zu uns ein oder sind natirlich auch geme beralt, zu thnen zu
kommen

Mit frohem Grull

Abb. 5: Ruckmeldung von Doemens per E-Mail

Kiesbye und Pessl bekraftigten diese Idee und erstellten zugleich auf diese neue
Moglichkeit hin ein erweitertes Ausbildungskonzept.



Erweitertes Konzept zur ,,Bier-Sommelier“-Ausbildung

_Einer bilateralen Ausbildung stehen wir positiv gegeniiber_»m die
Star : agen wir

folgende Aufteilung vor:

Ausbildungsinhalte Teil 1: Start November 2003, komplett in Osterreich

Theorie
« Geschichte der Bierherstellung (international, Osterreich) 3 UE Pessl|
+ Trends und Zukunftsperspektiven 2 UE Kieshye
+ Die Rohstoffe (Einfllisse auf Qualitat, Anbaugebiete) 6 UE Pessl
* Die Technologie der Bierherstellung 12 UE Pessl
» Bier & Recht (Biercodex, Reinheitsgebot, Konzession) 4 UE Pessl
« Bier & Gesundheit 3 UE Pessl
s Bier & Speisen 2 UE Pessl
« Bier & Bierkonsument (soziolog. & psycholog. Fakt.) 3 UE Gastreferent
Praxis
» Einbrauen eines eigenen Sudes (Creativbrauerei) 8 UE Kiesbhye
« Gemeinsames Verkosten des gebrauten Bieres 2 UE Kie/Pessl
« Hausarbeit (Erstellen eines Biergerichtes) 2 UE

47 UE

Zwischenpriifung mit Priifern aus Osterreich und Doe(mens)

Ausbildungsinhalte Teil 2: Start Dezember 2003, Schwerpunkt in Deutschland

Theorie
* [Internationale Braumethoden (Rohstoffe, Zusétze) 4 UE Doe
« |Internationale Biere und Bierregionen 8 UE Doe
* Heimische Bierstile und Bierfehler (Verkosterschulung) 8 UE Doe
» Ausschanktechniken (Methoden, Fehler, Hygiene) 7 UE Doe
« Bierprasentation (Glaserpflege, Marketing, Bierkarte) 6 UE Gast/Kieshye
Praxis
« Verkostungsschulung und Durchfithrung von Verkostungen 8 UE Doe
« Besuch einer Brauerei 4 UE Doe
« Arbeitstag Biergastronomie (Zapfen, Anbieten, Kiiche) 8 UE Pessl|
« Hausarbeit: Erstellen einer Bierkarte 2 UE

53 UE

Abschlusspriifung mit Urkundenverleihung/Pin durch Priifer aus Osterreich und
Doe(mens)

<Axel Kiesbye, erstellt am 20.02.03, Obertrum bei Salzburg >

Abb. 6: Das erweiterte Ausbildungskonzept, erstellt von Kiesbye



Kiesbye formulierte fur seine Partner Pessl und Doemens einen Entwurf fur die
Zusammenarbeits-vereinbarung. Urspringlich sollte zunachst die
Tourismusschule Klessheim (TK) selbst als 6sterreichischer Veranstalter
auftreten. Nachdem dies von der Schulleitung aber nicht erwinscht war, taten
sich Kiesbye und Pessl zu einer Interessengemeinschaft Biersommelier (IGBS)
zusammen.

Kiesbye Axel

Von: Kiasbye Axel

Gesendet: Dienstag, 18 Marz 2003 1323

An: Pess i acshssmets T 3l

Betreff: Zusammenarbeitsvereinbarung Klessheim-Doemens bezlgl

Biersommelierausblldung

Halio Herr Pessl!

Anbel der Entwurf eines solchen Vertrages

e 585 ein bilaterales Abkommen zwischen TK und Doemens ist und ich
ssschule Klessheim aDybezahit werde, ¢ h. wir warden
oo en —— mvssen

Ich habe den Ve
quasi von d ouri
unter uns nx -

Smu

Bel sinigen Punkten war ich mir nicht so sichar

» Prufungskommission: wer muss aus rechtlichen Grinden dabei sein?

s  Was muss man tun, dass der Titel staatlich anerkannt wird?

* Interne Abrechnung: ist nur ein grober Vorschlag und ist sicher noch zu uberarbeiten
* Laufzeit der Vereinbarung bzw. Kundigungsmoglichkeiten?

sullerdem brauche ich die genaue Adresse der TK und die Kontonr

Bitte Uberarbeiten sie den Vertrag. Wenn wir uns einig sind, schicke ich ihn dann zur Dcemeﬁs-@

Liebe Grusse,

Axel Kiesbye

o

Zusammenarbeitsve
reinbarung Bi,..

Abb. 7: E-Mail von Kiesbye an Pessl



Einige Mails und Besprechungen spater konnte dann die erste
Zusammenarbeitsvereinbarung zwischen der Interessensgemeinschaft
Biersommelier (Kiesbye und Pessl) und Doemens abgeschlossen werden.

Zusammenarboeitsversinbarung
Gaschiossen zwischen
Doemens e V. im folgenden kurz Doemens genannt- ainerseis
und
Herm DI Axel Kiesbye und Herm Dir. Johann Pessl im folgenden kurz
IGBS genannt- andererseits

wia foigt

Diplom-Biecsommelier durch. Beide Veriragspannar ubemenmen in etwa
n Anted an Unlericht. Die genaue Auftesiung der
sowie die Zuordnung der Dazenten sind im An

AUnberrichisplan”
Einvernehimen geandert werden

(2) Der Untemaht findet in den jewsiligen Schudassen van Doemens und der
Genussakademie Maltsee stat! Fir aine entsprechend hochwertige
technische Ausstatiung der Schulungsraume st Sorge 2u tragen

(3) Bei Ausfall eines Dozenien ist dar vermwrmwnmoquma verpflichiot,

one Ersatzperson 2u stellen \

|
-

V Sonstiges

(1) Die Mindestteiinshmerzahl fir die joweiligen Kurse wird von Doemens und der
IGBS ainvarnahmiich fastgelegt

(2) Solite beraits fir den 1. Kurs die Tednehmerzahl micht ausreichen. umn de
veranschiagten Kosten zu decken, tragen Doemens und die IGBS die bis dahin
nachweislich entstandenen Kosten jaweils zur Hatfte. Fur diesen Fall snd
pegensaitige Ansproche, agal aus weichem Rechtsgrund. ausdrucikich
susgeschiossen

¢ /GBS \[ Doemens e.V.
i [‘ W 7/ i AL N '-(:’A(‘:_/
Axel Imoa},« gtk Pess: “ Dr. Stempf

Abb. 8/9: Zusammenarbeitsvereinbarung zwischen Kiesbye/Pessl und Doemens



Markenschutz
Kiesbye war schnell klar, dass das neue Ausbildungskonzept Potential fir eine
internationale Bewegung hat. Parallel zur konzeptionellen Ausarbeitung wurde

daher mit fachméannischer Unterstutzung ein Logo entworfen und der
Markenschutz durchgefiuhrt.

Bereits am 21. Februar 2003 wurde der Schutz der Wortmarke Diplom
Biersommelier von Kiesbye beantragt. Nach der Uberraschenden Ablehnung
wurde mit 16.04.2004 die Wort-Bild-Marke Diplom Biersommelier ins
Osterreichische Markenregister eingetragen.

OSTERREICHISCHES PATENTAMT

Dresdner Stralle 87, 1200 Wien (Postfach 95) PSK Konto Nr. 5 160 000
Telefon: 01/53424 (Fax Ow 535) BLZ 60 000

hrer Eingaben!)

-4

Beschluss

Der am 21. Feber 2003 eingglangte Antrag auf Eintragung der
- RSOMMELIER
in das Markenregister wird aus dem Grunde des § 4 Abs. 1 2. 3
des Markenschutzgesetzes 1970 (MSchG), BGBI. Nr. 260, zuletzt geandert durch
BGBI. | Nr. 143/2001, teilweise abgewiesen, und zwar fur die Dienstleistungen Kl 41:

Erziehung, Ausbildung, kulturelle Aktivitaten, KI. 43; Verpflegung und Beherbergung
von Gasten.

Gegen diesen Beschluss ist die Beschwerde an die Beschwerdeabteilung des Pa-
tentamtes zulassig. Die Beschwerde hat einen Beschwerdeantrag zu enthalten; sie
ist binnen zwei Monaten nach der Zustellung des Beschlusses beim Patentamt ein-
zubringen und spatestens innerhalb eines Monates nach Ablauf dieser Frist zu be-
grinden.

Die Beschwerde unterliegt einer Verfahrensgebihr von 65 €. Die Gebuhr ist auf das
Konto des Osterreichischen Patentamts {PSK Kto, Nr. 5 160 000; BLZ 60 000) zu
Uberweisen bzw. einzuzahlen. Als Verwendungszweck ist Folgendes anzufiihren:

AM 1198/2003, Beschwerdegebiihr
Nach Rechtskraft des Beschlusses wird das Verfahren mit dem Warenverzeichnis
wie folgt fortgesetzt werden: Kl. 32: Biere.

Grinde:

Die teilweise Abweisung erfolgte aus den in den Schreiben vom 20. Mai 2003 und
9. September 2003 angegebenen Griinden

Osterreichisches Patentamt
Rechtsabteilung B
Wien, am 3. Juni 2004

Dr. Stangl
Internationaler Zahlungsverkenr: BIC-Code OPSKATWW - [BAN-Nr. AT38 6000 0000 0!
www.patentamt.at - DVR: 0078018 - internationale Telefonnummer, ++42 1 52424 Fax 5)

Abb. 10: Ablehnung der Wortmarke Diplom Biersommelier
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Abb. 11/12: Registrierungsbestatigung der Wort-Bild-Marke Diplom Biersommelier



Es folgte dann spéater auch durch Kiesbye die Eintragung der Wort-Bild-Marke
far Deutschland, GroRRbritannien, Benelux, Schweiz, Tschechien, Spanien,
Frankreich, Italien und Portugal.

Nachfolgend der aktuelle Registerauszug:
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Abb. 13/14. Aktueller Registerauszug zur Wort-Bild-Marke Diplom Biersommelier



Bilateral Feintuning

Im Herbst 2003 gab es diverse Osterreichisch-deutsche Abstimmungsgesprache.
Letztendlich wurde der Kurs in zwei Blocke mit je funf Tage aufgeteilt.

Doemens ubernahm dabei im ersten Block die Themen, die bereits Inhalt ihrer
klassischen Braumeisterausbildung waren. Hierzu zahlten etwa Technologie der
Bierherstellung, Biermischgetréanke, Bierfehler, allgemeine Sensorik, die
Schanktechnik sowie deutsche Bierstile. In diesen Bereichen lag die besondere
Kompetenz von Doemens. Die Schulungsunterlagen waren grof3tenteils schon
vorhanden.

Die Interessengemeinschaft Biersommelier (Kiesbye/Pessl) bearbeiteten die
neuen Themen wie die Bedeutung des Bierglases, Bier und Gesundheit,
physiologische und psychologische Faktoren des Bierkonsums, Biersprache und
Bierkarte, kreative Bierstile, Kochen mit Bier und Bier als Speisenbegleiter,
Biertrends und Biermarketing. Die Zeit der Recherchen und Selbstversuche
begann.

Teil 1; Deutschiand: 25. bis 30. Oktober 2004

Toil 2: Osterraich: 1. bis 5. November 2004

ey vy

ADbb. 15: Stundenplan der ersten Diplom Biersommelier-Kurse



Bewerbung
Kiesbye erstellte den ersten Biersommelier-Folder in einem neutralen CI. In der

Vorstellung der Lehrpersonen wird deutlich, wer welchen Part in der Ausbildung

Zu verantworten hat.

Dipding. Asel Kimbye
Potaelienge 58,

5162 Dbertrum Ostervench
R Tieton COARG 0681

Fax' DOSYA2T9/ 741000
Ml mioeten( oox

Dr. ‘Waktgang Stempil

Stefanustr. &
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Abb. 16: Der erste Werbefolder fur die Ausbildung zum Diplom Biersommelier



Der erste Kurs
Im April 2004 findet der erste landertubergreifende Diplom Biersommelier-Kurs
statt.

Verband der Diplom Biersommeliers

Der Verband wurde am 03. Juni 2005 nach 6sterreichischem Vereinsrecht
gegrundet. Der erste Vorstand war wie folgt zusammengesetzt:

Obmann (heute Ehrenmitglied) Axel Kiesbye (Osterreich)

Ausbildungsileiter: Dr. Wolfgang Stempfl (Deutschland)
Finanzreferent (heute Kassier) Andreas Parrer (Osterreich)
Rechnungsprufer 1 Ewald Poschko (Osterreich)
Rechnungsprufer 2 Peter Krammer (Osterreich)

Bis heute ist der Vereinssitz in Osterreich. Vereinsadresse ist die Firmenadresse
von Axel Kiesbye.

Heute

Pessl stieg nach dem zweiten Kurs aus dem Projekt aus - er fuhlte sich als
Weinprofi nicht kompetent genug. Leider verstarb Pessl bereits zwei Jahre
spater und konnte den wahren Boom seiner mitinitiierten Ausbildung in den
Folgejahren nicht mehr erleben.

Rund 2000 deutschsprachige Absolventen in 15 Jahren in 100 Kursen zeigen das
grofl3e Interesse nach mehr Nahe und Liebe zum Kulturgut Bier.

Das Kursangebot wurde erweitert um Inhousekurse, modulare Kursangebote und
Blockunterricht von 2 Wochen sowie Upgrades auf Bierbasisausbildungen.

Waren es anfanglich mehr Braumeister in den Kursen, kommen die Interessenten
heute vornehmlich aus den Bereichen AufRendienst, Gastronomie und Handel und
bezeugen damit auch in den inhaltlichen Wandel im Stundenplan.

2020

Im Herbst wird die Partnerschaft mit Doemens beendet und die Kiesbye
Akademie wird mit neuen Ideen und vielen Innovationen die Ausbildung in das
neue Jahrzehnt fuhren.

Dazu geht die Ausbildung zusatzlich erstmalig auch Online. Ab Februar 2020
wird die Diplom Biersommelier-Ausbildung als ,Blended Learning” Konzept in
einem Online-Fernlehrgangsteil und einen Préasenzteil im Kiesbye Bierkulturhaus
untergliedert sein.

Zusammenfassung:

Die geistigen Vater der Biersommelier-Ausbildung sind Kiesbye und Pessl.
Von ihnen stammen die Initiativen und die detaillierten Ausbildungskonzepte.
Die Markengestaltung, der Markenschutz, der Aufbau der Markenbekanntheit,
sowie die anfangliche Bewerbung der Ausbildung erfolgten durch Kiesbye.



